
Landwirt´s Speisekarte 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

s´ Wirtschäftle 

Essen und Trinken in schwäbisch- 

bäuerlicher Wirtshaustradition. 

 

Vom rustikalen Vesper mit hausgemachtem Brot 

und Backwaren, bis hin zur festlichen Tafel. 

Oder oifach e´Möstle trinke. 

 



Zum Landwirt 

Argentalstraße 41 

88069 Tettnang 
 

Tel 07543/6967  
 

info@ZumLandwirt.de  

www.zumlandwirt.de 

Inhaber: Christoph Heimpel 

 

 

Dienstags je nach Veranstaltungskalender! 

• Schwäbischen Pulled Pork 

• Spanferkel vom Grill 

• BBQ 

• Spätzle Event 

www.zumlandwirt.de 

info@zumlandwirt.de 

 
 

 

 

 

Lebensmittelallergene: 

Wir geben Ihnen gerne Auskunft, über die in den Speisen enthalten 

Allergene. Sprechen sie uns an. 

mailto:info@ZumLandwirt.de
http://www.zumlandwirt.de/


Suppen 
 

 
 

...aus unserem Suppentopf  

- Flädlesuppe 3,90 € 

- e 'brennte Brotsuppe 4,30 € 

- Spätzle-Suppe mit Rindfleisch 4,30 € 

- Leberspätzlesuppe 3,90 € 

 

 

 

 

 

 

 

 

Salate bunt gemischt 
 

 
 

- gemischter Salat der Saison 4,50 € 

- Salatteller (im großen Suppeteller) 6,20 € 

- Hausgemachter Bodabirresalat (Kartoffel) 3,90 € 

 
- Salatteller mit Käsestroifa (Emmentaler) 

 
9,80 € 

- Salatteller mit Kochschinken und hartgekochten Ei 10,80 € 

- Salatteller mit Hähnchenbrust 12,50 € 

- Salatteller mit a´bratene Champignons 10,80 € 

- Salatteller mit Roastbeef „fetza“ 13,20 € 



Vorspeisen 
 

 

 

- Schneckenpfännle "nach Art des Hauses" 9,80 € 

(in einer pikanter Tomaten- Knoblauchbuttersoße) 

 

 

- Griebeschmalztöpfle mit Zwiebeln und Knoblauch 4,90 € 

- Griebeschmalzziegele klein ohne Zwiebeln 2,50 € 

-- Schwäbisch gmütlich --   
 

So, de ärgste Hunger wär jetzt g'stillt, no mund er halt a bizele warte bis er an de Roihe sind. 

 

 
 -- Auf Hochdeutsch -- Ein Genießer wartet gern auf ein frisch zubereitetes Essen, wenn Sie 

jedoch meinen den Zug zu verpassen, sollten Sie in den nächsten Imbiss gehen. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

Für´d Kinder 
 

 

 

 
 

- Kinderschnitzel 8,20 € 

(kleines Schnitzel mit etwas Pommes) 
 

- Max und Moritz 7,80 € 

(gebackenes Würstle mit Pommes und Salatgarnitur) 
 

- Pommes mit Ketchup 4,50 € 

- Spätzle mit Rahmsoße 4,50 € 



Pfannengerichte 
 

 

- Landwirtspieß für zwei Personen 32,80 € 

(Fleisch vom Rind und Schwein, umlegt von Gemüse, Kroketten, 

 

Pommes frites und Spätzle, pikante Zigeunersoße alles zam wird in ner Eisenpfanne serviert.) 

 

- Landwirt’s Schlemmertöpfle 

Schweine Medaillons auf Kässpätzle mit Rahmsoß 16,80 € 

 

- Landwirt’s „Veganer“ Nudeltopf  

Nudeln mit Gemüsestreifen in scharfer soße 16,80 € 

 

Vom Schwein 
 

 

- Schnitzel Paniert (ohne Soße) 8,80 € 

- Schweinesteak mit Rahmsoße 9,10 € 
 

- Schweinesteak mit Pilzrahmsoße 9,50 € 

- Schweinesteak mit pikanter Zigeunersoße 9,50 € 

- Medaillons vom Schweinefilet mit Bratensoße 12,40 € 

- Cordon Blue (Kochschinken und Emmentaler) 12,80 € 

 

Vom Rind 
 

- Zwiebelrostbraten (mit Soße, mit gröstete Zwiebeln) 15,20 € 

- Rumpsteak ca. 180g mit Knoblauchbuttersoße 13,10 € 

- Rumpsteak ca. 250g mit Knoblauchbuttersoße 

Je nach Wunsch braten wir Ihnen ihr Fleisch (englisch, medium, oder durch). 

16,40 € 

 

 

Vom Kalb 
 

- Kalbsschnitzel Paniert (ohne Soße) 13,10 € 



Zu unseren Fleischgerichten 

können Sie wählen 
 

 

 

Beilagen: 

- a'bratene Bodebirre (Kartoffeln) 

 
 

4,20 € 

- Hausgemachte Spätzle 3,50 € 

- Buntes Gemüse 4,20 € 

- Pommes frites oder Kroketten 3,50 € 

- Portion Käsespätzle 4,90 € 

- hausgemachtes Bauernbrot 0,40 € 
 

(pro scheibe de reschd dürfd ihr gern mid hoim nehma) 

 

 

 

 

Bei unseren Fleischgerichten sind zum großen Teil 

Soßen mit dabei. Aber auf Wunsch servieren wir 

Ihnen gern auch zusätzliche Soßen. 
 

 

 

Soßen: 
 

- Pilzrahmsoße 

 
 

1,50 € 

- Pikante Zigeunersoße 1,50 € 

- Bratensoße 1,30 € 

- Rahmsoße 1,30 € 

- Cognac Pfefferrahmsoße 1,80 € 

- Knoblauch Butter Soße 1,80 € 

- Ketchup / Mayo / Senf 0,60 € 



Bode'ständige Kost „aus Omas Kuche“  
 

 

 

 

 

 

- Kässpätzle mit gröstete Zwieble und em Salat 10,60 € 

- Saure Bohne mit ab'gschmälzte Spätzle 

mid einr Wurschd 

8,80 € 

+ 1,50 € 

mit gebratenem Bauch – Speck 

- Schweinebraten mit Bodebirrasalat und Spätzle 

+ 1,50 € 

10,80 € 

- gröstete Bodebirra mit 2 Spiegeleier 8,20 € 

- e'Siedfleisch mit Meerrettich 10,80 € 

- e'Katzegschroi mit em grüne Salat 9,80 € 
 

(des sind brotene Bodebirre mit Paprika, Zwieble und em´e Rindfleisch und zwoi Oier) 

 

- e'Pfanna voll Spiegeloier mit em Brot zum dunka 7,80 € 

- e'Pfanna Blutwurst Bodebirre 10,60 € 

(do werret die Bodebirre mit de Blutwurst a `gröstet) 

 

 

- Fleischküchle 2stk. mit Bodebirrasalat und Spätzle 12,80 € 

 

 

 

 

- Oma Berta's eigmachter Braten 16,80 € 

(Des isch a guat's Pfund Schweinefleisch, 

 

im Weckglas ei'gmacht, e'sulzig's Sößle d'bei. 

 

Essiggurken und frische Tomaten 

 
halt so en richtiger Vesper Schmaus.) 

 
 

d´zu empfehlen wir a Portion a´bratene Bodebirre 4,20 € 

 

- a Glas zum mit hoim nehma     11,80 €



 

 
 
 

Vesperkärtle 
 

 

 

 

 
 

- Wurstsalat 7,80 € 

- Schweizer Wurstsalat 8,80 € 

(Fleischwurst, Emmentaler-käs Essig, Öl und Zwiebele) 
 

- Baure Salat 8,90 € 

(Schwarzwurst, Essig, Öl und Zwiebele) 
 

- Saure Käs 8,80 € 

(Limburger, Essig, Öl und Zwiebele) 
 

- ½ und ½ 8,80 € 

(halb Saurer Käs halb Wurstsalat) 
 

- Rädleplatte 9,80 € 

(Kalter Braten, Rauchfleisch, Emmentaler, Butter) 
 

- Kalter Schweinebraten aufgeschnitten 8,20 € 

 

 
 

- Gemischtes hausgebackenes Geli Brot 6,50 € 

(Rauchfleisch, Emmentaler, kalter Braten.) 

 

 
 

- Zu all unseren Vespern reichen wir unser hausgemachtes Bauernbrot. - 
 

(für weitere Scheiben berechnen wir euch pro Stück 0,40 €) 

de reschd dürfd ihr gern mid hoim nehma 

 

Jetzt wird erst mol g'veschpret..... 
no sieht me wieder weiter! 



Kleine Leckereien 
 

 

 

Süßspeisen: 

- Pfannkuchen mit Marmelade 5,90 € 

(A Bachata mit Gsälz) 

 

- Kompott 3,80 € 

(von Obst aus eigenem Anbau) 
 

- Apfelküchle mit Vanilleeis und Sahne 6,20 € 

- Mostkratzete mit Vanilleeis und Sahne 6,80 € 

(Des isch fascht wia a Bachata blos verscherret mit Apfelschnitz.) 

 

 

 

 

 

 

Bitte haben Sie Verständnis, dass wir Ihnen diese Süßspeisen nur 

während der Zubereitungszeiten im Rahmen der warmen Küche 

anbieten können. 
 

 

 

 

 

 

 

 

Eis Karte:  

- Gemischtes Eis, 3 Kugeln 3,90 € 

- Gemischtes Eis, 3 Kugeln mit Sahne 4,50 € 

- Vanilleeis 3 Kugeln mit heißen Himbeeren und Sahne 5,90 € 

- Vanilleeis 3 Kugeln mit hauseigenem Likör und Sahne 6,50 € 

- 1 Kugel Eis 1,30 € 
 

Zur Auswahl stehen Vanille, Erdbeere oder Schoko 



Auf unserm Hof angebaut, in unserer 

Mosterei und Brennerei veredelt. 
 

 

 

- Apfelsaft (Natur) 0,4 Ltr. 3,50 € 

- Apfelsaft (Natur) 0,25 Ltr. 2,50 € 

- Apfelsaftschorle 0,4 Ltr. 2,90 € 

- Apfelsaftschorle 0,25 Ltr. 1,90 € 

- Fruchtsaftschorle 0,4 Ltr. 3,20 € 

- Fruchtsaftschorle 0,25 Ltr. 2,20 € 
 

(Kirsch, Apfel-Kirsch oder Johannisbeere) 

- Hausmoscht rosé (Kirsch) 0,4 Ltr. 6 % Vol.  3,10 € 

- Hausmoscht rosé (Kirsch) 0,25 Ltr. 6 % Vol.  2,20 € 

- Hausmoscht hell 0,4 Ltr. 6 % Vol. 3,10 € 

- Hausmoscht hell 0,25 Ltr. 6 % Vol.  2,20 € 

- Beerenwein Kirsch oder Johannisbeere 0,25 Ltr. 15 % Vol. 4,20 € 

- Beerenweine als Schorle 0,25 Ltr. 3,20 € 

 

 

 

 

 

 
 

Landwirt´s Edelbranntweine 
 

 

 

- Apfel-Birne 2 cl. 40 % Vol. 2,50 € 

- Bodensee Williams Brand 2 cl. 40 % Vol. 3,20 € 

- Kräuterschnäpsle -Spirituose- 2 cl. 38 % Vol. 3,20 € 



Alkoholfreie Getränke 
 

 

 

 

 
 

- Fanta, Coca-Cola, Spezi 0,4 Ltr. 3,20 € 

- Fanta, Coca-Cola, Spezi 0,25 Ltr. 2,30 € 
 

- Zitronen-Limo  0,4 Ltr. 3,20 € 

- Zitronen-Limo 
 

0,25 Ltr. 2,20 € 

- Tafelwasser Still / Sprudelig 1,0 Ltr. 4,90 € 

- Tafelwasser Still / Sprudelig 0,4 Ltr. 2,50 € 

- Tafelwasser Still / Sprudelig 0,25 Ltr. 1,80 € 
 

- Gourmet Mineralwasser Krumbach medium 0,5 Ltr. 3,50 € 

- Gourmet Mineralwasser Krumbach naturell 0,5 Ltr. 3,50 € 

- Jugendgetränk (Saftschorle) 0,4 Ltr. 2,90 € 

 

 

 

 

 

Heiß - Getränke 
 

 

 

- Tasse Kaffee  2,30 € 

- Cappuccino 
 

2,50 € 

- Latte Macchiato 
 

3,00 € 

- Espresso 
 

1,80 € 

- Glas Tee (verschiedene Sorten) 0,2 Ltr. 2,20 € 

- Glühmost 0,2 Ltr. 2,50 € 

- Glühwein 0,2 Ltr. 3,80 € 



Bier vom Fass 
 

 

 

 

 
 

- Export fein süffig 0,4 Ltr. 3,30 € 

- Export fein süffig 0,25 Ltr. 2,90 € 

 

 

 

 

 

 
 

Flaschenbiere 
 

 

 

- Farny Hefe Alkoholfrei 0,5 Ltr. 3,40 € 

- Farny Kristall-Weizen 0,5 Ltr. 3,40 € 

- Farny Hefe-Weizen hell 0,5 Ltr. 3,40 € 

- Farny Hefe-Weizen dunkel 0,5 Ltr. 3,40 € 

- Farny Hefe-Weizen Leicht 0,5 Ltr. 3,40 € 

- Cola- oder Limo-Weizen 0,5 Ltr. 3,50 € 

 
- Leibinger Edel - Spezial 

 
0,5 Ltr. 

 
3,40 € 

- Leibinger Zeppelin-Bier 0,33 Ltr. 2,90 € 

- Leibinger Edel - Pils 0,33 Ltr. 2,90 € 

- Leibinger Alkoholfrei 0,33 Ltr. 2,90 € 



Wein Karte 
 

 

 

 

 

Weißwein: 

- Grüner Veltiner, Österreichischer Bio-Landwein 0,2 Ltr. 5,00 € 

Weingut Schnabel Österreich, trocken 

 

- Kressbronner Berghalde, Kerner Trocken 0,2 Ltr. 5,80 € 

Qualitätswein, Württembergischen Bodensee 

 

- Hemer Bio-Riesling QbA 0,2 Ltr. 5,50 € 

Rheinhessen Weingut Hemer, trocken 

 

 

Rotwein: 

 

- 2020 Bio Zweigelt QbA 0,2 Ltr. 5,00 € 

Weingut Schnabel Österreich, trocken 

 

- Bio Merlot aus Italien 0,2 Ltr. 5,50 € 

vom Weingut Giol, trocken 

 

- Kressbronner Berghalde Spätburgunder, trocken 0,2 Ltr. 5,80 € 

Qualitätswein von dem Württembergischen Bodensee 

 

Rosé: 

- Österreichischer Bio-Rosé 0,2 Ltr. 5,00 € 

vom Weingut Schnabel, trocken 

 

Weinschorle: 

- Weinschorle 0,2 Ltr. 3,90 € 

 

aus Österreichischem Qualitätswein Rot oder Weiß 



Mittwochs Grill- und Backtag 
 

 

 

Fleisch und Steaks vom Holzkohlegrill 

180g 250g 300g 500g 

Schweinesteak 8,90 € 10,50 € 13,20 € 19,50 € 

Rindersteak 13,10 € 16,40 € 19,90 € 32,50 € 
 

 

Schweinefilet (ca. 500g) 

reicht für zwei 

19,90 € 

Grillspieß 

verschiedenes Fleisch mit Gemüsepaprika und Zwiebeln 
 

16,20 € 

Grillspieß „Vegi“ 

verschiedene Gemüsesorten je nach Saison vom Grill 

11,20 € 

Salatteller mit Hähnchenbrust vom Grill 

12,50 € 

 

Aus der Pfanne, flambiert 
 

Filetspitzen an Cognac- Pfefferrahmsoße 

15,20 € 

---------------------------------------------------------------------------- 

Salatempfehlung 

hausgemachter Bodabirre-Gurkensalat 3,90 € 

 

…Zum Fleisch gibt’s die Auswahl… 

Grillsaucen-kalt, hausgemachte Kräuterbutter oder Cognac- 

Pfefferrahmsoße und frisches Brot. Diese sind im Preis enthalten. 


